
 
家侬凯芙酒庄 

圣爱美浓产区一级酒庄 

 

 

年份 2016 
 
 

法国有机农业认证 FR-BIO-10 

 
 

采摘日期： 

2016 年 9 月 26 日 至 10 月 15 日 

 

产量： 

42 百升/公顷 

 

酿造方式： 

橡木酿酒罐中酒精发酵，机械踩皮方式萃取果皮，罐内 32 天。 

 

葡萄酒陈酿： 

在波尔多橡木桶（60%新桶）中带酒泥陈酿 17 个月。装瓶前未做蛋清澄清。 

 

装瓶： 

2018 年 6 月 4-7 日于酒庄内装瓶。 

 

调配比例： 

55%梅乐 

35%品丽珠 

10%赤霞珠 

 

酒精度： 

14.5% 

 

 

 

 

 

 

 


