
 

 

 

MILLESIME 2018 
 

 
 

Période de vendanges 
13 et 14.09.2018 

 
Rendement 

44 hl/ha 
 

Vinification 
Pressurage pneumatique. Fermentation alcoolique des moûts en cuves inox. 

 
Elevage 

80% en cuves inox et 20% en barriques (7% neuves), pendant 6 mois. 
 

Mise en bouteille 
Au château, le 10 mai 2019. 

 
 

Assemblage 
100 % Sauvignon Blanc 

 
Degré 
13 % 

 

 

 

 


